
Para compartir:

MENÚ DE EMPRESA
MENÚ Nº 1

Jamón ibérico y queso de oveja
Langostinos cocidos con mahonesa
Croquetas caseras de jamón ibérico

Plato principal:

Medallones de solomillo de cerdo ibérico con
salsa de oporto

o
Lomo de salmón a la plancha con alioli de

mostaza

Postre:

Tarta gallega y caramelo

Bebidas:

Vino ribera del duero, Agua, Cerveza de
barril, Café y Copa de cava

37 € POR PERSONA



Para compartir:

MENÚ DE EMPRESA
MENÚ Nº 2

Jamón ibérico y queso de oveja
Croquetas caseras de jamón ibérico
Calamares a la andaluza con alioli

Plato principal:

Entrecot de ternera con patatas panaderas
o

Merluza a la cazuela con almejas y langostinos

Postre:

Tarta gallega y caramelo

Bebidas:

Vino ribera del duero, Agua, Cerveza de
barril, Café y Copa de cava

41 € POR PERSONA



Para compartir:

MENÚ DE EMPRESA
MENÚ Nº 3

Jamón ibérico y queso de oveja
Langostinos cocidos con mahonesa

Espárragos trigueros a la sal con virutas
de jamón

Plato principal:

Entrecot de ternera con patatas panaderas
o

Lubina de ración en salsa bilbaina

Postre:

Tarta de galleta y caramelo

Bebidas:

Vino ribera del duero, Agua, Cerveza de
barril, Café y Copa de cava

45 € POR PERSONA



Para compartir:

MENÚ DE EMPRESA
MENÚ Nº 4

Jamón ibérico y queso de oveja
Gambón a la plancha con perlas de sal gorda

Croquetas  caseras de jamón ibérico
Cazuela de morcilla de burgos

Plato principal:
Pierna de cordero lechal asada al horno con

patatas panaderas
o

Lomo de bacalao en salsa vizcaina

Postre:
Tarta de galleta y caramelo

Bebidas:

Vino ribera del duero, Agua, Cerveza de
barril, Café y Copa de cava

52 € POR PERSONA



Para compartir:

MENÚ DE EMPRESA
MENÚ Nº 5

Tabla ibérica:
(jamón, chorizo, salchichón, lomo y queso de oveja)

Langostinos cocidos con mahonesa
Setas salteadas con jamón y huevo frito

Croquetas caseras de jamón ibérico

Plato principal:
Chuletón de ternera a la plancha con patatas

panaderas
o

Lubina de ración a la espalda

Postre:
Tarta de galleta y caramelo

Bebidas:

Vino ribera del duero, Agua, Cerveza de
barril, Café y Copa de cava

59 € POR PERSONA



Para compartir:

MENÚ DE EMPRESA
MENÚ Nº 6

Tabla ibérica:
(jamón, chorizo, salchichón, lomo y queso de oveja)

Crujiente de queso de cabra con miel y sésamo
Langostinos cocidos con mahonesa

Espárragos trigueros a la sal con virutas de jamón

Plato principal:
Solomillo de ternera a la plancha con salsa de Oporto

o
Merluza a la cazuela con almejas y langostinos

Postre:

Tarta de galleta y caramelo

Bebidas:

Vino ribera del duero, Agua, Cerveza de
barril, Café y Copa de cava

65 € POR PERSONA


